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DORTY | PRICHUTE

Nejoblibenéjsi dorty

Osvédcené kombinace, které si nasi zakaznici objedndavaji nejcastéji.

Lehky mascarpone dort

piSkotovy korpus, lehky krém z mascarpone a 35 % Slehacky,
plnéné lesnim ovocem (mUze byt i jen malinami nebo
jahodami), vanilkovy lusk

Extra Cokolddovy dort

Piskotovy kakaovy korpus, krém z 60 % cokolady, smetany,
tvarohu a mascarpone. Skvély naplnény lesnimi borlvkami,
malinami nebo mangem

Red velvet

vlacny cerveny korpus s podmaslim, krém z mascarpone,
creme fraiche, smetany s kapkou limetkového pyré. Skvély
naplnény malinami.

Bild ¢okolada - mascarpone
tmavy korpus, jeden promaz malinovym gelem, jeden
promaz mango-maracuja (moznost i jen jeden druh ovoce)

Kokos - jahody/maliny
Svétly piSkotovy korpus, krém z mascarpone, vanilkového
salka a kokosu

Karamelovy dort

Tmavy piskotovy korpus promazany lotus pomazankou,
krém z gold ¢okolady, karamelového salka, smetany a
mascarpone, prosypany drcenymi lotus susenkami

Dubajsky dort
tmavy piskotovy korpus, pistaciova pasta s kadayif
kfupavym téstem, krém z cokoladdy a mascarpone

Dort s krémem z lesnich borlvek a bilé ¢okolady

tmavy piskotovy korpus, krém z borlivkové ganache s bilou
c¢okolddou a mascarpone, plnény svarenymi lesnimi
borlivkami

Mrkvovy dort
vlaény korpus z mrkve a vlasskych orechd, krém z
mascarpone, smetany a limetkového pyré.
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DORTY | PRICHUTE

Dalsi prichute & speciality

Dalsi oblibené prichuté

Milka - nutella dort
Piskotovy vlacny kakaovy korpus, krém z
mascarpone, milka ¢okolady a nutelly

Raffaello dort

Svétly piSkotovy korpus, krém z
mascarpone, vanilkového salka a kokosu,
liskooriSkova pasta, platky mandli, Raffaello
kulicky

Black velvet plnény jahodami

cerny vlacny korpus, krém z mascarpone a
tvarohu, plnény svarenymi jahodami s
cukrem

Pernikovy dort

vlacny pernikovy korpus, krém z
mascarpone a 35 % Slehacky ochuceny
Spetkou skorice a vanilky. Skvély naplnény
hruskami nebo jablky.

Specialni dorty

Velky dort Pavlova
Lze pfipravit maximalné pro 15 osob.
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Orechovy dort se slanym karamelem
orechovy korpus (liskové a vlasské orechy),
promazany slanym karamelem, krém z
mascarpone, smetany, s kapkou medu a
karamelového salka.

Makovy dort

vlacny makovy korpus s krémem ze
smetany, mascarpone s makem a
limetkového pyré. Skvély naplnény
merufikami, viSnémi nebo hruskami.

Parizsky dort s viSnémi/merunkami
tmavy piskotovy korpus, parizsky krém.
Mdze byt ale i bez ovoce.

Velky vétrnik / vénecek
Lze pripravit maximalné pro 15 osob.
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DORTY | KOMORNE)Si FORMAT

Nizké dorty

Vyrazné vrstvy, krémové naplné a moderni vzhled v nizSim provedeni.

Bounty dort

jedna vrstva black velvet korpusu, cca 8 cm vysoka
vrstva bounty krému (mascarpone, maslo, vanilkové
salko, kokos), polity cokoladou

= Klasicky pecCeny cheesecake
peceny ve vodni lazni, obohaceny poradnou vrstvou
krému:
Fresh limetkovy mascarpone krém
Ferrero Rocher krém
Raffaello krém
Nutella krém
Malinovy rozvar, mascarpone krém, vanilka
Lemon curd, mascarpone krém

Nepeceny cheesecake

susSenkova vrstva, nepecend vrstva krému
Cokoladové varianta polita ¢okolddou
Vanilkova varianta s ovocem a zelatinou

Tiramisu - amaretto vrstva, piskoty, Slehana péna,
kakao

= MiSa dort
jedna vrstva tmavého piskotového korpusu, cca 8 cm
vysokd tvarohové vrstva, polity ¢okoladou

Tvarohacek s zelé

Vanilkovy s lesnim ovocem; Cokoladovy s malinami;
c¢okoladovy s mangem a maracujou; smetanovy s
malinami.
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DORTY | INSPIRACNI GALERIE

V4

Dorty na prani

Radi vyjdeme vstric Vasim predstavam a vzdy se domluvime, zda dortik tak
zvlddneme. RAadi pracujeme s inspiracemi napriklad na pinterestu. Dorty jsou rdzné
slozité a tak je cena individualni.

PRIKLADY INDIVIDUALNICH DORTU NA PRANI
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DORTY | OBJEDNAVKY NA PRANiI

Detské & specialni dorty

Mezi nejoblibenéjsi dorty na prani patri dortiky s
détskymi postavickami, Kinder dorty nebo
pohadkové dorty Ci dorty s firemnimi logy.

Radi splnime Vase prani, pokud to bude v nasich
silach, vzdy je ale lepsSi konzultace primo s
cukrarskou pri objednavani dortu.

Dorty s postavickami objednavejte alespon
tyden predem. Potahované dorty z
marcipanu nevyrabime.
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DORTY | STANDARDNI ZDOBENI

Cenik dortu

Ceny podle velikosti dortl pri standardnim zdobeni ovocem (moznost stékané
cokolady v ceng), drevény podnos a velka odnosova krabice jiz také v cené.

8-10 osob 1 000 K¢ 16-18 osob 1 800 K¢
10-12 osob 1 200 K¢ 20-22 osob 2 200 K¢
13-15 osob 1 500 K¢ 23-25 osob 2 500 K¢

Prizdoby a upravy

Doplnék

Makronky (min. 4 ks) + 150 K¢
Kinder dobroty + 120 K¢
Zivé kvéty 80-500 K¢
Svicka + 50 K¢
Napsané cislo na dort + 30 K¢
Napis na fondanové podlozce + 80 K¢
Marcipanova postavicka 200-450 K¢
Fondanovy papir - tisk obrazku / loga + 150 K¢
Bezlepkova Uprava + 100 K¢
Bezlaktézova Uprava + 200 K¢
Swiss buttercream obmaz + 200-500 K¢

Swiss buttercream je nutny pri zdobeni postavickami a fonddnovym papirem. Vétsi dorty,

vvvvvvvvvv
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DORTY | INSPIRACE

Svatebni dorty

Svatebni dorty déldme vzdy podle individualniho prani zakaznika.

Uprednostnujeme konzultaci predem, kde se pobavime ohledné zdobeni dortd, dovozu
a prichuté.
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DORTY | INFORMACE A CENY

Svatebni dorty na miru

Cena svatebniho dortu se odviji od
narocnosti zdobeni, poctu pater a poctu
porci.

Cena 130-280 K¢ za porci o
hmotnosti 120 g. Pevny podnos a

odnosova krabice jsou v cené a
nevraceji se.
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MUzeme Vam také zapdjcit vysoky stojan
na dort a stojany na sweet bar. Pri
objednavce nad 6.000,- pdj¢ujeme
zdarma, pouze s vratnou zalohou 2.000,-

Je moznost i dopravy dortu, GUctujeme 12
K¢ za km za cestu tam i zpét.
I Svatebni kolaéky

1 ks - 9 K¢; pri objednavce nad 200 ks je
cena 8 K¢ / ks.

k s pozadovanym mnozstvim
0 pripravime za 25 K¢ / ks.
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NABIDKA ZAKUSKU

Tartaletky

Tartaletky s ovocem

mini verze: minimalni odbér 6 ks

Vanilkovy krém, Cerstvé ovoce

Ruby Cokolada, maliny

Lesni bordvky, mascarpone

Hrusky, karamel, mascarpone
Malinovy rozvar, krém z horké Cokolady
Maliny, bild cokolada, tmava cokolada
Mango, passion fruit, bila cokolada
Mango, kokosovy krém

Jahody, kokos, mascarpone

Visné, marcipan, pafrizska Slehacka
Maliny, pistaciova pasta, bila cokoldda
Lemon curd, odpalovany snih

Mdk, tresné, mascarpone, tvaroh

Tartaletky bez ovoce

mini verze: minimalni odbér 6 ks

Raffaello - krém ze salka, kokosu, mascarpone

Ferrero rocher, nugatova ganache, liskové orechy
Oreo susenky, mascarpone, Slehacka, drcené susenky
Espresso kava, Cokolada, slehacka

Slany karamel, bila cokolada, mascarpone

Dubajska - pistaciova pasta, kadayif, ¢okolada

Lotus suSenky, karamel, mascarpone krém

Karamel, arasidy, smetana, ¢okolada

Gold ¢okolada, zkaramelizovany popcorn, maslovy karamel
Cokolédda, nugat, kava

Bueno liskooriskovy krém, oriSkova pasta, mascarpone
Dubajska - pistacie, kadayif, cokolada
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NABIDKA ZAKUSKU

Kelimkové & mono dezerty

Kelimkové dezerty

mini verze: minimalni odbér 6 ks

Panna cotta s lesnim ovocem 75 K¢ 42 K¢
Matcha panna cotta s jahodami 75 K¢ 42 K¢
Kokosova panna cotta s mangem 75 K¢ 42 K¢
Cokoladova péna 75 K¢ 39 K¢
Tiramisu 82 K¢ 55 K¢
Cheesecake - vanilkové susenky, limetkovy krém 95 K¢ 55 K¢
Cheesecake - ¢oko susenky, 60 % c¢okoldda, ¢oko ozdoby 95 K¢ 55 K¢
Raffaello kelimek 75 K¢ 49 K¢
Chia pudding s granolou 75 K¢ 49 K¢
Lotus kelimek - banan, tvaroh, lotus susenky, karamel 75 K¢ 52 K¢
Brownie v kelimku se Slehackou a jahodami 75 K¢ 55 K¢
MiSa dort v kelimku 75 K¢ 52 K¢
Fresh kelimek - limetkovy husty jogurt, maliny, pistaciovd granola 75 K¢ 55 K¢

Mono dezerty

mini verze: minimalni odbér 6 ks | 1. ¢ast

Pavlova se slehackou a Cerstvym ovocem 82 K¢ 55 K¢
Pavlova s parizskou Slehackou 82 K¢ 55 K¢
Roldda plnéna mascarpone krémem a ovocem 75 K¢ 55 K¢
Cokoladovy cupcake s nutellovym krémem 69 K¢ 25 K¢
Vanilkovy cupcake s mascarpone krémem 69 K¢ 25 K¢
Amaretto trubicka plnéna 40 % Slehackou 39 K¢ 25 K¢
Cokoladova trubicka, ofisky, plnénéa parizskou Slehackou 39 K¢ 25 K¢
Charlotta z piskotového tésta, vanilkovy krém, ovoce 82 K¢ ---
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NABIDKA ZAKUSKU

Mono dezerty, odpalované & makronky

Mono dezerty

mini verze: minimalni odbér 6 ks | pokracovani

Rez - mango, maracuja, bild ¢okolada

Rez - ¢okoldda, tvaroh, borlivky

Rez - snickers

Rez - maliny, pistacie, mascarpone

Puncak - nas malinovo rumovy rozvar, polity ruby c¢okoladou
Dortik double chocolate - maliny (silikonovéa forma)

Dortik mango, kokos, bilad ¢okolada (silikonova forma)
Dortik bila ¢cokolada - malina (silikonova forma)

Kavové zrno polévané v espresso ¢okoladé

Zakusky z odpalovaného tésta

mini verze: minimalni odbér 6 ks

Vanilkovy vénecek sypany mandlemi
Karamelovy vétrnik

Pistaciovy vénecek

Mangovy vénecek s kokosem
Kokosovy vénecek s bilou cokoladou
Paris brest s liskoofiSkovym krémem

75 K¢
75 K¢
75 K¢
75 K¢
85 K¢
89 K¢
89 K¢
89 K¢
82 K¢

82 K¢
82 K¢
82 K¢
82 K¢
82 K¢
94 K¢

55 K¢
55 K¢
55 K¢
55 K¢
55 K¢
62 K¢

Bila cokolada

Kinder bueno

Kava/karamel

Makronky | 35 K¢ / ks minimalni odb&r 10 ks od pfichuti
Cokolada Kokos Malina
Bild ¢oko/mango Pistacie Boruvka
Slany karamel Citron Vanilka
Jahoda Pomeranc/cokolada Hruska/karamel

Spoustu zakuskd umime vyrobit i v bezlepkové nebo bezlaktézové verzi.

Mak/bila coko
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ZAKAZKOVY SLANY CATERING

Chlebicky & oblozené misy

Oblozeny chlebicek 42 K¢ / ks

Bramborovy salat, vejce, saldm,
hermelin, zelenina, uzeny syr

Nase lucina, 3 druhy syrd, ¢esnekové
vyhonky, cherry rajcata

Chlebickova pomazanka, Sunka od
kosti, syr, zelenina, strouhany syr

Pomazankové maslo, roastbeef, kysela
okurka, horcice

Cibulova bageta nebo klasicka veka.

Minimalni odbér 5 ks od jednoho druhu.

Oblozeny zitny chlebicek 64 Kc / ks
* Vajickova pomazanka, susena Sunka,
vajicko

« Repovéa pomazéanka, kozi syr

* Tvarohova pomazanka, emental,
zelenina

+ Sunkové péna, paprika, $unka od kosti
* Krenova pomazanka, roastbeef

* pomazanka ze suSenych rajcat,
prosciutto

Oblozené misy 89 K¢ /100g

Syrové, salamové, sunkové nebo
michané misy.

Zralé syry, hermelin, emental,
mortadela, suché salamy, klobasky,
nakladana mozzarella a vybérové Sunky.

Minimalni odbér 0,5 kg.

Rizkové misy od 690 K¢ / kg
e Kureci rizky - 690 K¢ / kg

« Rizky z vepfové panenky - 790 K¢ / kg
e Se salatem, kyselou okurkou a
citronem. Pecivo + 25 K¢ / porce.

¢ Minimalni odbér 1 kg.

VITA CAFE BISTRO | zakdazkova vyroba
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ZAKAZKOVY SLANY CATERING

Tortilly, kanapky & salaty

Tortillové misy 93 K¢ / tortilla

Caesar tortilly (kureci maso, parmazan,
slanina, caesar dressing)

S trhanym masem, BBQ omackou a
cedarem

S grilovanym Halloumi, tzatziki
dressing a zelenina

Minimalni odbér 4 ks od jednoho druhu.

Tortilly pdlime, aby misa pUsobila pestreji
a bohatéji.

Kanapky 17 K¢ / ks

e Syrova péna, hermelin

¢ Créme fraiche, uzeny losos
 Sunkové péna, klobaska

« Cesnekova pomazéanka, mandarinka,
orisek

« Tvarohova pomazanka, cherry rajce,
okurka

¢ Tundkova pomazanka, okurka

* Pomazdanka ze susenych rajcat, oliva,
vlassky orech

Ovocné a zeleninové misy

* Porce cca 100 g/ 55 K¢.
* Poddvame s vybérovymi dzemy nebo
dipy k zeleniné.

Svétla nebo celozrnna bagetka. Minimalni

odbér 12 ks od jednoho druhu.
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Salaty

Recky salat s feta syrem - 65 K¢ /100 g

Salét z ¢erné Cocky s korenovou
zeleninou a granatovym jablkem - 49 K¢ /
100 g

Téstovinovy salat s bilym jogurtem,
zeleninou a kurecim masem - 45 K¢ / 100
g
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ZAKAZKOVY SLANY CATERING

Finger food & slané peceni

A A
Mozzarellové Spizy 39 K¢ / ks Slany kolac | cca 10 porci 690 K¢
* Cherry raj¢ata, mozzarella v nasem Gorgonzola, hrusky, creme fraiche
bylinkovém oleji. Trhané maso, papriky, ¢edar

4 druhy syru, Cerstvy Spenat
hermelin, brusinky, smetana
kureci maso, Spenat, slanina, cesnek

Slané listové Sneky 20 K¢ / ks

BBQ omacka, syr, saldm a Sunka. .. . .
Q y Mini croissanty 39 K¢ / ks

« creme fraiche, losos, kopr
Listové misky 55 K¢ / ks * Sunkova péna, salam, hermelin
e syrova péna, uzeny syr, hermelin,

. Y . microgreens
¢ Smetana, cibule, ¢edar, slanina a 9

Cesnek.
J
J
<
Pomazanky na objednavku 390 K¢ / kg
Cesnekovo syrova Ze susSenych rajc¢at a ricotty
Tvarohova s pazitkou Vajickova
Repova Krenova
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SNIDANE | KLASICKA NABIDKA

Firemni snidaneée

Pripravime Vam snidani presné podle Vaseho prani, kterou dovezeme az do Vasi firmy
nebo jakoukoliv jinou akci.

Michana vejce 3 ks / porce | 129 K¢
Turecka vejce e gg;cﬁ(!
Sazené vejce 20 K¢ / ks
Vajec¢na omeleta s parmazdanem a suSenymi rajcaty 99 K¢ / ks
Prazena slanina 8 K¢ / ks
Vidensky parek mini 12 K¢ / ks
Bavorska klobaska 12 K¢ / ks
Cerstvy zitny chléb 10 Ké / ks
Cerstvy rohlik 10 K¢ / ks
Italska focaccina se suSenymi rajcaty a olivami 39 K¢ / ks
HonzikGv rohlik plnény susenym raj¢etem, syrem, slaninou 39 K¢ / ks
Nase guacamole 55 K¢ /100 g

Sladka snidané

Livance (4 ks) s lesnim ovocem a zakysanou smetanou, ¢erstvé N
( ) y 185 Kc / porce

ovoce
Livance (4 ks) s visSnémi, nutellou a mandlovou drobenkou 185 K¢ / porce
Livance (4 ks), pistaciova pasta, malinovy rozvar 185 K¢ / porce

7
|

Snidani sestavime podle Vaseho pran

a dovezeme do firmy nebo na jinou akci.
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SNIDANE | SLADKE PECENI

Cerstvé pro Vas napeéeme

Kynuté kolace velké (mak, tvaroh, maliny, orech, bordvky) 69 K¢ / ks
Kynuté kolace malé 45 K¢ / ks
Tvarohovy kola¢ s malinami (celd forma prdmér 26 cm) 350 K¢
Cokolddovo hruskovéa babovka politd ¢okolddou 350 K¢
Skofricovy Snek s mascarpone krémem (plech min. 10 ks) 72 K¢ / ks
Croissant plnény pistaciovym mascarpone krémem 72 Kc / ks
Croissant plnény lemon curd s kokosovym krémem 72 K¢ / ks
Bananovy chlebicek (cely cca 12 porci) 45 K¢ / ks
Rohli¢ek pInény ofechy 49 K¢ / ks
Vdolek s povidly a tvarohem 55 K¢ / ks
Nase zelndky s uzenym 49 K¢ / ks
Chia pudding 69 K¢ French toast 74 K¢
150 g, bezlepkova granola. Obalovany ve vajicku, smazeny na masle.
Sunka, syr, horcice
J Maslo, jablka, skorice
Nutella

Na snidani Vam radi privezeme i cokoliv ze slaného cateringu. Oblibené jsou

zeleninové nebo ovocné oblozené misy, kanapky nebo mini zakusky.

Nabidku radi prizplisobime charakteru Vasi akce.
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